


ANTIPASTI FREDDI DI PESCE

Antipasto Misto di Pesce Freddo
(Composizione di Antipasti Freddi)* € 18,00

Carpaccio di Polipo e Patate
(Carpaccio di Polipo con Patata Lessa Salsa di Po-
modori Secchi e Emulsione di Prezzemolo) € 15,00

“Filetes de Anchoa” del Cantabrico
(Acciughe Del Cantabrico “Nardin” con Pane in Cas-
setta, Misticanza e Ricci di Burro Francese) € 20,00

Insalata di Pesce del Nostro Mare
(Insalatina di Gamberi*, Seppia* con Verdure Croc-
canti) € 14,00

Catalana Classica di Crostacei
(2 Scampi, 2 Mazzancolle, 2 Canocchie, Gamberi
Bolliti con Verdure Miste) € 25,00

Fantasia Di Gamberi
(Valeriana, Gamberi, Mango, Noci, Pomodorini) € 15,00

Carpaccio di Salmone Marinato
(Salmone Marinato con Pane in Cassetta, Erba
Cipollina e Ricci di Burro Francese) € 15,00




CRUDITA

Degustazione di Ostriche
(2 Ostriche Fine De Claire,
2 Ostriche Gillardeau) € 20,00

- Ostriche Fine De Claire € 4,50 Cadauno
- Ostriche Gillardeau € 5,50 Cadauno

Crudita Mista di Mare

(Scampi Nostrani, Mazzancolle Nostrane,
Cappasanta, Branzino, Tonno Pinna Gialla,
Baccala "Rafols”, Ricciola Nostrana, Salmone “Ora
King”, con Salse in Abbinamento) € 35,00

Tartare di Mazzancolle
(Tartare di Mazzancolle Nostrane con Mele
Marinate e Zenzero) € 18,00

Tartare di Tonno
(Tartare di Tonno con Salsa agli Agrumi e Frutto di
Cappero) € 18,00

Tartare di Ricciola
(Tartare di Ricciola accompagnata con Leche di
Tigre) €18,00

(Leche di Tigre: Salsa per la marinatura formata da Lime, Cipolla, Sedano,
Zenzero, Coriandolo, Fumetto Di Pesce)

Gamberi Rossi di Mazara
(Informare il Cameriere della Quantita Desiderata) €
14,00 per 100g

Scampi Nostrani Crudi
(Informare il Cameriere della Quantita Desiderata)
€ 14,00 per 100g




ANTIPASTI CALDI DI PESCE

Antipasto Misto Gratinato
(Cozze, Cannelli, Cappasanta, Canestrini) € 18,00

Vongole

(Alla Tarantina, con Pomodoro, Prezzemolo e
Peperoncino/ Alla Marinara, con Olio e
Prezzemolo, € 15,00

Cozze

(Alla Tarantina, con Pomodoro, Prezzemolo e
Peperoncino/ Alla Marinara, con Olio e
Prezzemolo, Pepata, Pepe e Limone). € 13,00

Guazzetto di Molluschi
(Cozze e Vongole con Salsa Di Pomodoro e
Prezzemolo) € 16,00

Calamaretti Nostrani sul Testo
(Calamaretti Nostrani Cotti sulla Piastra, Serviti su
un Letto di Rucola) € 25,00

Bianchetti, Porro e Cipolla Fritti € 15,00

Saute di Frutti di Mare e Crostacei
(Tegame di Molluschi, Crostacei e Pomodoro
Fresco)* € 24,00

Gamberoni Nostrani al Sale Grosso
e Rosmarino €20,00

DAL NOSTRO ACQUARIO

Grillo

(alla griglia, bollito alla Catalana) *€ 8,00 per 100g
(il Prezzo e dato dalla Catalana piu il prezzo del
Grillo) € 25,00 + (€ 8 x 1009)

Aragosta

(alla griglia, bollito alla Catalana) * € 15,00 per 100g
(il Prezzo e dato dalla Catalana piu il prezzo
dell’Aragosta) € 25,00 + (€ 15 x 100g)




PRIMI PIATTI DI PESCE CLASSICI

Tagliolini allo Scoglio
(Pasta Fatta in Casa con sugo di Pomodoro,
Molluschi, Crostacei*) € 18,00

Strozzapreti Asparagi e Calamari
(Pasta Fatta in Casa con Calamari, Asparagi,
Emulsione di Prezzemolo e Bottarga) € 15,00

Passatelli con Branzino, Pomodorini e
Basilico (Pasta fatta in casa) € 15,00

Cappellaccio al Cavalluccio Marino
(Pasta Fatta in Casa Con Burro Aromatizzato ai
Crostacei e Zenzero) € 15,00

Spaghetti alle Vongole
(Spaghetti “Mancini” con Sugo di Vongole
dell’Adriatico e Prezzemolo) € 15,00

Risotto alla Marinara min. 2 persone
(Risotto Carnaroli “Lo Conte" servito con Pesce e
Pomodoro Fresco)*€ 14,00 a pers.

Maniche All’Astice min. 2 persone
(Pasta “Mancini” con Astice e Pomodoro Fresco) €
22,00 a pers

Quando c'e scritto min. 2 persone significa che si possono ordinare minimo
due porzioni di quel piatto, il prezzo indicato € quello di una porzione quindi
andra moltiplicato per il numero di porzioni ordinate (ossia due, tre, quattro).




SECONDI DI PESCE

Pesce Nostrano Dell'Adriatico di
Grossa Pezzatura (Il Prezzo & Soggetto alle
Variazioni del Mercato, Chiedere al Cameriere) S.R.M

Fritto Misto < 16,00

Gran Fritto Cavalluccio Marino min. 2 pers
(Astice del Nostro Acquario Fritto, Baccala in Pastella,
Gamberi e Calamari e Verdurine Fritte) € 26,00 a pers

Grigliata Mista di Pesce € 22,00

Gran Grigliata di Crostacei min. 2 pers
(Astice del Nostro Acquario, Scampi, Mazzancolle, 2
Spiedini di Gamberi Argentina*) € 35,00 a pers.

Gli Spiedini Di Tonino

(1 Spiedino di Baccala, 1 Spiedino di Gamberi
Argentina, 1 Spiedino di Seppiolini, 1 Spiedino di
Coda di Rospo e Patate Sabbiose) € 24,00

Saltimbocca di Branzino
(Filetto di Branzino, Pancetta Arrotolata, Salvia e
Crema di Piselli) € 20,00

Spiedini Misti
(2 Spiedini di Gamberi e 2 di Calamari) € 16,00

Turbante di Rombo

(Filetto di Rombo Arrotolato con Porro, Peperoni e
Zucchine) € 25.00

Polpo alla Griglia
(Polipo su Crema di Zafferano) € 22,00

Sogliole Dell’Adriatico alla Griglia € 18,00

Pesce Azzurro al Forno
su Misticanza e Cipolla Tropea € 14,00

Branzino
al Sale/alla Mediterranea : Patate, Pomodoro, Olive,
Cipolla Tropea, Capperi e Origano) € 24,00

Zuppa di Pesce min. 2 pers. € 22,00 a pers




ANTIPASTI DI CARNE

Carpaccio di Bresaola, Rucola e Grana <1200

Prosciutto Crudo di Parma con
Mozzarella di Bufala € 15,00

Prosciutto Crudo e Melones 15,00
Antipasto di Salumi all'ltaliana € 15,00

PRIMI DI CARNE E VEGETARIANI

Tagliatelle al Ragu € 11,00
Strozzapreti alle Verdure € 11,00
Tagliolini alle Verdure € 11,00
Ravioli Burro e Salvia € 11,00

SECONDI DI CARNE

Filetto alla Griglia € 26,00
(Filetto di Manzo)

Filetto al Pepe Verde € 26,00
(Filetto di Manzo al pepe verde su crostone di pane)

Tagliata di Manzo

(Con Rucola, Grana, Pinoli, Oppure Sale Grosso E
Rosmarino) € 26,00

Costata di Manzo ai Ferri con Patate
al Forno € 24,00

Piatto Vegetariano
(Verdure Grigliate E Scamorza) € 14,00

Cotoletta di Tacchino alla Milanese
con Patate Fritte € 13,00




Formaggi Misti
€10,00

Pecorino
€ 6,00

Mozzarella di Bufala
€ 8,00

Gorgonzola
€ 6,00

Grana
€ 6,00



BEVANDE

Acqua Naturale/Frizzante 0,75 |. € 3,00
Calice di Vino € 6,00

Calice di Vino Metodo Classico € 8,00
Y2 Vino Bilanco o Frizzante € 5,00

2 Vino Bianco o Frizzante € 6,50

1L. Vino Bianco o Frizzante €13

Birra Spina Forst Pils 0,3 |. € 4,00

Birra Spina Forst Pils 0,5 . €7.00

Birra Spina Forst Pils 11. €14,00

Birra in Bottiglia € 6,00
(Moretti, Ceres, Beck's, Corona, Erdinger Weibbier)

Coca Cola Piccola alla Spina € 4,00
Coca Cola Media alla Spina € 5,00

Bibita in Lattina
(Lemonsoda, Schweppes,) € 3,50

Bibita in Bottiglia
(Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite) € 4,50

Succhi di Frutta Valfrutta Bio € 4,00

Caffe Espresso, Caffe D'orzo, Caffe
Corretto€2,00/2,50

Cappuccino, Caffé al Ginseng € 3,00




LE NOSTRE INSALATE

Insalata Capricciosa
(Insalata Verde, Tonno, Mozzarella, Pomodoro, Olive
Nere) € 12,00

Insalata Caprese
(Mozzarella, Pomodoro E Origano) € 11,00

Insalata Greca

(Lattuga, Feta, Pomodori, Cetrioli, Cipolla Tropea,
Olive Nere, Origano) € 12,00

| CONTORNI

Insalata Mista € 6,00
Radicchio e Rucola € 6,00
Insalata di Pomodori € 6,00
Insalata Verde € 6,00
Verdure Cotte (bietole) € 6,00
Verdure alla Griglia € 6,00
Patate Fritte € 5,00

Pinzimonio € 7,00




DOLCI DELLA CASA

Tenerina al Cioccolato con Gelato alla
Crema (Fatto in Casa) € 7,00

Panna Cotta alla Fragola (Fatto in Casa) € 7,00
Dama Bianca al Cioccolato o Frutti di Bosco
Dolce fatto in casa a base di cioccolato bianco e
mascarpone € 7,00

Crema Cotta alla Catalana (Fatto in Casa) € 7,00
Semifreddo Dolce Salato

Semifreddo fatto in Casa al caramello con
Noccioline Salate € 7,00

Semifreddo al Cocco

semifreddo fatto in casa al Cocco con Salsa di
Mango e Granella di Cioccolato € 8,00

Frutta Gelato Della Costiera
Amalfitana € 9,00

Sorbetto al Limone/Sorbetto al Caffe €350
Coppa Di Gelato Fresco Gelato Fresco Di

Nostra Produzione, Max. 3 Gusti: Limone,
Cioccolato, Crema, Nocciola, Pistacchio € 6,00

Frutta di stagione €7,00
Cocomero € 7,00
Ananas Al naturale, con limone, al gelato fresco € 6,00/7,00

Macedonia di Frutta Fresca
Con gelato, con panna montata € 6,00



PIZZE

Marinara |
Pomodoro, aglio, prezzemolo, origano € 5,50

Napoli | |
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano € 7,00

Margherita
Pomodoro, mozzarella € 6,00

Romana o |
Mozzarella, capperi, acciughe, origano € 7,50

Vegetariana
Margherita con funghi, melanzane, pomodoro,
zucchine € 11,00

Prosciutto e funghi |
Margherita con prosciutto cotto e funghi € 9,00

Tirolese
Margherita con speck e gorgonzola € 10,00

4 stagioni - | |
Margherita con funghi, carciofi*, prosciutto e olive
nero € 11,00

Capricciosa |
Margherita con funghi, carciofi,*prosciutto e
peperoni € 12,00

Salsiccia o
Margherita con salsiccia € 8,00

Wurstel

Margherita con wurstel € 7,50

Pugliese
Margherita con cipolla € 7,00

AT
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PIZZE

Frutti di mare o
Pomodoro, aglio, prezzemolo, frutti di mare € 15,00

Tonnara margherita con tonno, acciughe,
pomodorini, capperi, olive, origano € 11,00

Gamberetti . |
Margherita con pomodorini, gamberi
E prezzemolo € 10,00

Riccionese rossa, sardomcino, cipolla rossa,
prezzemolo e aglio € 11,00

Terra e mare -
Margherita con gamberetti e funghi porcini € 12,50

Baccalé pizza rossa, patate lesse, baccala, olive
taggiasche e prezzemolo € 11,00

Valtellina
Margherita con porcini, rucola, bresaola
E grana € 11,00

Cantabrica | |
Pizza bianca con acciughe del cantabrico, burrata e
pomodorino secco € 18,00

Golosa | | o
Margherita con peperoni, salame piccante e salsiccia € 11,00

Boscaiola o |
Margherita con salsiccia e funghi € 10,00

Parmigiana |
Margherita con melanzane e grane a scaglie € 10,00

Romagnola
Margherita con scamorza, pancetta, patate € 12,00

Emiliana
Margherita con crudo, rucola e grana € 11,00

Tonno e cipolla
Margherita con tonno e cipolla € 9,00

Diavola | |
Margherita con salame piccante e olive nere € 8,00
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PIZZE

Regina N
Pomodoro, mozzarella di bufala, pendolini e grana € 12,00

Italiana
Pomodoro, mozzarella di bufala, crudo e rucola € 12,00

Trevigiana
Margherita con radicchio rosso, pancetta, scamorza
affumicata € 11,00

Porcini .
Pomodoro, mozzarella di bufala, porcini* € 10,00

4 formaggi margherita con formaggi € 9,00

Grana e rucola margherita con grana
e rucola € 9,00

Saporita pizza bianca, pomodori, grana € 13,00

Fornarina | |
Olio extravergine d'oliva, rosmarino e sale € 4,00

Fornarina 3 farciture |
Fornarina con prosciutto crudo, rucola e stracchino € 10,00

Fornarina Capres |
fornarina con olio, rosmarino, sale, mozzarella di
bufala, pomodori freschi € 9,00

Cavalluccio marino o
Margherita con salsiccia, melanzane, radicchio € 10,00




PIADINE

Piada Liscia €1,50

Prosciutto Crudo €6,00

Prosciutto Crudo e Rucola € 7,00
Prosciutto Crudo, Strachino € 7,00
Prosciutto Crudo, Strachino e Rucola €7,50
Prosciutto Crudo, Mozzarella € 7,00
Stracchino e Rucola € 6,50

Mozzarella e Pomodoro Fresco ¢ 6,50
Prosciutto Cotto € 6,00

Prosciutto Cotto e Mozzarella € 7,00

Prosciutto Cotto, Stracchino e Rucola €750




DIGESTIVI

GRAPPA GIOVANE

La grappa giovane e quella che non viene messa in fusti di legno: resta in contenitori
d'acciaio od altri materiali inerti, che non determinano alcun cambiamento di colore,
profumo e sapore.

Sarpa di poli € 4,00

Il merlot di Nonino € 4,00

Il moscato di Nonino € 4,00

43° Grappa Nonnino € 4,00

Grappa 903 la Tipica (Bonaventura Maschio) € 4,00
Grappa Passione Bianca (Amaro Lucano) € 4,00

GRAPPA INVECCHIATA

Il distillato si arricchisce con delle note speziate e vanigliate derivanti dall'invecchiamento in
botti di legno: il colore diventa giallo paglierino pill 0 meno carico per dare un appagante
combinazione di morbidezza, rotondita e corposita.

Sarpa Oro di Poli € 4,00

AnticaCuvee Nonino riserva 5 anni € 5,00
Riserva Grappa Nonino Barriques 18 mesi € 5,00
Grappa 903 Barrique (Bonaventura Maschio) € 4,00
903 Riserva D'autore. (Bonaventura Maschio) € 5,00
Grappa The Queen (Bonaventura Maschio) € 4,00
Grappa Anfora (Marzadro) € 4,00

La Trentina (Marzadro) € 4,00

Le Diociotto Lune (Marzadro) € 4,00

Grappa Barocca Barricata (Amaro Lucano) € 4,00

Acquavite D'uva

Acquavite Prime Uve Bianca (Bonaventura Maschio) € 5,00
Acquavite Prime Uve Oro (Bonaventura Maschio) € 5,00
Acquavite Prime Uve Nere (Bonaventura Maschio) € 5,00
Q.B. (Bonaventura Maschio) € 4,00

Acquavite Prime Uve Fragola Bianca (Bonaventura Maschio) € 500
Acquavite Prime Uve Moscato Giallo (Bonaventura Maschio) € 500
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DIGESTIVI

RUM

Il rum & un Acquavite che proviene esclusivamente dalla fermentazione alcolica e dalla
successiva distillazione del succo di canna, delle melasse o da sciroppi derivati dallo zucchero.

Rum Cubaney 18 anni (Rep.Domenicana) € 6,00

Rum Zacapa 23 anni (Guatemala) € 8,00

Rum Botran Reserva 15 anni. (Guatemala) € 6,00

Rum Reserva Blanco (Guatemala) € 6,00

Rum Bacardi Ocho 8 anni gran reserva (Portorico) € 8,00
Rum Pampero Blanco (Venezuela) € 6,00

WHISKEY

I Whisky e una bevanda alcolica ottenuta dalla fermentazione e dalla distillazione dei cereali.

SCOZIA

Sing/e Malt: prodotto da singole distillerie e con una sola qualita di malto.

Glent Grant 5 anni € 5,00
Oban 14 anni € 6,00
Lagavulin 16 anni € 8,00
Talisker Skye € 7,00

The Glenlivet 18 anni € 8,00
Caol ila 12 anni € 7,00

Blended WhISky. Il pili comune scotch whisky prodotto assemblando alcuni grain

whisky a diversi malt whisky provenienti da distillerie delle varie regioni di Scozia.

Chivas Regal 12 anni € 5,00
Ballantines Finest. € 5,00

IRLANDA
Kinahan’'s 10 anni (single malt) € 7,00

STATI UNITI
Jim Beam € 5,00
Jack Daniel's 7 Y.O € 5,00
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DIGESTIVI

BRANDY

Il Brandy &, sostanzialmente, un distillato di vino passato per due volte in alambicchi; alla
distillazione segue un invecchiamento in botti di rovere per un periodo minimo di due anni,
che gli da colore, ammorbidisce il gusto ed aggiunge aromi e sapori.

Stravecchio Branca (Italia) € 4,00

Vecchia Romagna (ltalia)€ 4,00

Carlos | (Spagna) € 4,00

Cardenal Mendoza (Spagna)€ 4,00

Monte Sabotino Brandy 24 anni Gran Riserva Superiore (ltalia) € 6,00

ARMAGNAC

Le uve prodotte nel sud-ovest della Francia, vengono vendemmiate circa a meta ottobre e
poi pressate, il mosto messo in fermentazione per poi venire distillato secondo il metodo
Armagnacaise. Sul mercato vengono immessi due prodotti: Armagnac, ottenuto dalla
mescolanza di diversi distillati e Bas-Armagnac prodotto a partire da uve provenienti dalla
zona piu vocata.

Bas Armagnac Chateau de Bordeneuve € 6,00

COGNAC

Il cognac & un'acquavite di vino prodotta nella regione della Charente, suddivisa in varie
sottozone, la pit vocata delle quali risulta la “Grande Champagne”. Anche il Cognac viene
distillato due volte e invecchia in barili di quercia.

Cordon Rouge Grand Marnier € 4,00
V.s.0.p Réemy Martin € 5,00
Vs single distillery Martell € 5,00

AMARIc 4,00

L'amaro € una bevanda alcolica dal gusto prevalentemente amaro, ottenuta da varie droghe vegetali,
e usata, per le sue proprieta eupeptiche, come aperitivo o anche, se pit ricca di alcol, come digestivo.

Amaro del Capo, Amaro Lucano, Montenegro,
Averna, Braulio, Fernet Branca, Fernet Menta,
Jegermeister, Amaro Ramazzotti, Unicum, Petrus,
Cynar, Amaro Nonino, Amaro Pratum, Zucca, Borsci




COPERTO¢ 350

Le tipologie di pesce che presentano I'* sono
prodotti congelati mentre le altre tipologie
indicate nel menu sono fresche, anche se,
secondo problematiche di reperibilita
stagionale, alcune qualita di pesce sono
abbattute e conservate a -18° al fine di
essere sempre disponibili alla nostra
clientela.

Chi ha problemi di allergie richieda al
cameriere di consultare
registro allergeni.

(+39) 0541693128 Piazzale Del Porto, 3 - 47838 Riccione (RN)
ristorantecavallucciomarino@gmail.com




